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Receiving Location/Instalacion de Recepcion:

Manager Verification Signature/Firma del Gerente de Verificacion:

Product Temperature
(°F or °C) or FRZ*

Date Supplier Quantity Product Name Corrective Action Initials
. Temperaturadel . ) S
Fecha Proveedor Cantidad Nombre del Producto o N Accion Correctiva Iniciales
Producto (°F or °C) o
FRZ*

* Take two refrigerated and two hot food temperatures per delivery, if applicable.
* Visually confirm that two frozen foods are received frozen solid. If applicable, document as “FRZ” on this log. FRZ* = Frozen Solid

* Maintain records at the Aramark location for 1 year unless more stringent local or regulatory requirements exist.

Refrigerated Foods — Verify at or below 41°F (5°C)

xk Exceptions include milk, molluscan shellfish, and raw eggs, which can be accepted at temperatures up to 45°F (7°C); however, the products must be cooled to 41°F (5°C)
or below within 4 hours.

Hot Foods — Verify at or above 140°F (60°C)

Corrective Actions:

A. Reject refrigerated TCS foods that are above 41°F (5°C) upon receipt (see exceptions

B. Reject hot foods that are below 140°F (60°C).

**) .

C. Reject frozen food that are not frozen solid up on receipt.
D. Reject shellstock deliveries that do not have a label/ID tag attached to each container.

* Si corresponde, tomar la temperatura de dos alimentos refrigerados y dos alimentos calientes por despacho.
* Confirme visualmente que alimentos congelados sean recibidos congelados sélidos. Documentar como "FRZ" en este registro. Donde indica temperatura del producto.

FRZ*= congelados sdlidos.
* Guarde en archivo este registro en la ubicacién apropiada de Aramark durante 1 afio a menos que requisitos locales o reguladores més estrictos indiquen otro tiempo.

Alimentos Refrigerados - Verificar en o por debajo de 41°F (5°C)

** Excepciones incluyen leche, mariscos moluscos, y huevos crudos, que pueden ser aceptados a temperaturas hasta 45°F (7°C); sin embargo, los productos deben
ser enfriados a 41°F (5°C) o a menor temperatura en 4 horas.

Alimentos Calientes — Verificar a o sobre 140°F (60°C)

Accion Correctiva:

A. Rechazar en la recepcion alimentos TCS refrigerados arriba de 41°F (5°C) (ver excepciones **).

B. Rechazar los alimentos calientes que estan por debajo de 140°F (60°C).

C. Rechazar en la recepcion alimentos congelados que no estén sélidamente congelados.

D. Rechazar entregas de marisco que no tienen una etiqueta / ID asociado de cada contenedor.
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